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Indisches Restaurant

taglich von 12 - 23 Uhr
Gleimstralle 18 « 10437 Berlin
@ 97596 53
www.goaZ2-berlin.de

Abendkarte

Aperitifs
SHERRY SANDEMANN creamy, medium oderdry 5¢ 2,90 €
MANGO-SEKT 011 290¢€
MARTINI TROCKEN weif} oder rot 5d 290¢€
Suppen
MADRAS RASAM "' Rote Linsensuppe 3,30€
GEMUSE-SHORBA *' Gemiisesuppe 3,30 €
TOMATEN-SHORBA “' Tomatencremesuppe 330€

SAUER-SCHARF-SUPPE “' mit Fleisch oder Gemiise 3,50 €
MULLIGATAWNEY "' Hishnersuppe 3,50 €
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MANDELCREMESUPPE """
BROKKOLICREMESUPPE *'*
CHAMPIGNONCREMSUPPE “'*

mit Sahne und frischen Champignons
KNOBLAUCHSUPPE "' mit frischen Knoblauch
SPINATSUPPE *'

FISCHSUPPE *'*

KOKOSCREMESUPPE "'

MANGOSUPPE "'

INGWERSUPPE *' mit frischem Ingwer

Salate

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

Alle Salate werden mit Mango-Dressing "und Minz-Joghurt-Dressing serviert f

GEMISCHTER SALAT - klein

GEMISCHTER SALAT - grofl

PANIR SALAT frischer Salat mit indischem Rahmkdse
MURGH SALAT

Salat aus Hishnerfleisch, Ananas, Tomaten u. Gewiirzen
GOA-SALAT

gebratenes Hihnerfleisch m. gemischten Salat & Spezialsofie
FISCHSALAT

gebratener Seelachs, m. gemischten Salat & Spezialsofie

\orspeisen

SAMOSA

gefiillie Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen und Sofie

GOBI PAKORA

Blumenkohl in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sofle
ONION BHAJI

Lwiebelringe in Kichererhsenteig gebacken, mit Salat & Sofe
PANIR PAKORA

Indischer Rahmkdise in Kichererbsenteig mit Salat & Sofle
CHAMPIGNON PAKORA

frische Champignons in Kichererhsenteig gebacken
BENGAN PAKORA

Auberginen in Kichererbsenteig gebacken

MURGH PAKORA

Hiihnerbrustfilet in Kichererbsenteig gebacken

MIXED PAKORA

gemischte Pakoras in Kichererbsenteig gebacken
TINTENFISCH PAKORA "

Colamari in Kichererhsenteig gebacken

FISCH PAKORA’

Rotharschfilet in Kichererhsenteig gebacken

VVegetarische Spezialitiifen

CHANA MASALA

3,50 €
5,00€
6,50 €
6,50 €
6,90 €

6,90 €

6,50 €
5,50€
550€
6,50 €
550€
6,50 €
6,50 €
6,90 €
6,50 €

6,90 €

8,90 €

Kichererhsen mit Zwiebeln, Paprika und Ingwer, in pikanter Sofle

AUBERGINEN MASALA

8,90 €

Auberginen mit Zwiebeln, Paprika und Ingwer, in pikanter Sofle

CHOLE BHATURA Kichererbsen in Currysofie
CHOLE PALAK Kichererbsen mit Spinat in Currysofle
SUBJI verschiedene Gemiisesorten der Saison
MATTER PANIR Erbsen mit indischem Rahmkdse
PALAK PANIR ' Indischer Rahmkise mit Spinat
BROKKOLI PANIR

Indischer Rahmkdse mit Brokkoli in Sahnesofie

8,90€
8,90€
8,90 €
8,90 €
8,90€
8,90€
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SHABNUM SUBJI ' 8,90 €
Gemiise mit frischen Champignons in SahnesoBe

CREAM CHAMPIGNONS ’ 8,90 €
Champignons mit Erbsen und Rahmkse in Sahnesofie

MALAI KOFTA ' 8,90 €
Gemiisebillchen in Sahnesofie mit Kokos & Rosinen

SHAHI MIRCH """ 8,90 €
Gefilllte Paprikaschote mit Niissen und Kase in Sahnesofle

SHAHI PANIR """ 8,90 €
Rahmkiise in Sahnesofie mit Rosinen, Mandeln und Niissen

SHAHI BENGAN """ 8,90 €
Auberginen gefiillt mit Niissen und Kise in Sahnesofle

SHAHI TOMATEN "' " 8,90 €
Tomaten gefilli mit Niissen und Gemiise in Sahnesofe

DAL FRIED Linsen in pikanter Sofle 8,90€
GEMUSE SPEZIAL 8,90€
Brokkoli, Blumenkohl und Rahmkise in Currysofie

AUBERGINEN PALAK 8,90 €
Auberginen mit Spinat in pikanter Sofle

PANIR MUSHROOM ' 8,90 €
frische Champignons und Rahmkdse in pikanter Currysofie

PANIR BENGAN ' 8,90 €
Auberginen und Rahmkiise, pikant gewiirzt

PANIR MASALA 8,90 €

Rahmkdse mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in Currysofie

PANIR SAFRAN ' Rahmkse mit Safran & Ingwer 8,90 €
PANIR JHALFEREZI | 8,90€
Rahmkdse mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch und Paprika in SpezialsoBe
PANIR MANGO ' 8,90 €
Indischer Rahmkdise mit Mango in Sahnesofle

SUMERA KORMA " 8,90€
Gemiise v. Friichte in Spezials. mit Mandeln, Kéise & Kokosflocken
VEGETARISCHER SPIEB 8,90 €
SpieB aus frischem Gemiise mit Currysofie

TINDA MASALA 8,90€
Indisches Gemiise mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer in Currysofie

OKRA MASALA 8,90 €
Indische Bohnen mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer in Currysofe
BANANA CURRY 8,90 €
frische Bananen mit indischem Rahmkdse und Erbsen in Currysofe
SUBJI KORMA "' 8,90€
verschiedenes Gemiise in SpezialsoBe mit Mandeln,

Kokos und Rahmkiise

PANIR CHILI " scharf 8,90 €
Indischer Rahmkise mit Soja-Chili-SoBe

GEMUSE KOKOS 8,90 €
Gemischtes Gemiise mit Kokos-SpezialsoBe

AUBERGINEN KOKOS 8,90€
Auberginen mit Kokos-SpezialsoBe

KHOMBI MASALA frische Champignons, Kichererhsen 8,90 €

mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer, in pikanter Sofle
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Karfoffelgerichte
ALOO PALAK Kartoffeln mit Spinat auf indische Art 8,90<
ALOO GOBI Kartoffeln mit Blumenkohl in Currysofie 8,90¢
ALOO DAAL 8,90 €
Kartoffeln mit Linsen in pikanter Currysofie
ALOO CHAMPIGNON 8,90€
Kartoffeln mit Champignons in CurrysoBe
ALOO BROKKOLI 8,90 €
Kartotfeln mit Brokkoli in pikanter CurrysofBe
ALOO JHALFEREZI 8,90 €

Kartoffeln mit Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch & Paprika in Spezialsofie
ALOO PANIR  Kartoffeln mit Rahmkdise in Sahnesofie 8,90€
ALOO AUBERGINE 8,90 €
Kartoffeln mit Aubergine in pikanter Sofle, mit Reis oder Brot

ALOO MADRAS Kartoffeln mit Kokos nach Madras-Art 8,90 €

ALOO BANANA 8,90 €

Kartoffeln mit Bananen und indischem Rahmkdse in Currysofie
Reisgerichte

VEGETABLE BIRYANI " 8,90 €

Reis mit angebratenen Zwiebeln und Gemiise gegart

CHICKEN BIRYANI " 8,90 €

Reis mit Hiihnerbrustfilet, Zwiebeln, Gemiise, Niissen, Rosinen gegart

MUTTON BIRYANI " 9,90 €

Reis mit Lammfleisch, Zwiebeln, Paprika, Niissen, Rosinen gegart

PANIR MUSHROOM BIRYANI """ 8,90€
Reis mit Champignons, Rahmkse, Rosinen und Ananas

MIXED BIRYANI **"' Reis mit Lammfleisch, 9,90 €
Hishnerbrustfilet, Zwiebeln, Gemiise, Niissen und Rosinen

SCAMPI BIRYANI **" 14,90 €

Reis mit Scampi, Zwiebeln, Gemiise, Niissen und Rosinen gegart
KEKRA BIRYANI """ 8,90 €
Reis mit Tintenfisch, Erbsen, Niissen, Rosinen und Ananas gegart
KASHMIRI BIRYANI "' 8,90 €
Reis mit Hiihnerbrustfilet, Zwiebeln, Paprika und grinen Erbsen
angebraten, mit Friichten, Rosinen und gehackten Mandeln gegart

Gerichte vom Huhn

CHICKEN ALOO Hihnerbrustfilet mit Kartoffeln 9,90 €
CHICKEN BROKKOLI Hihnerbrustfilet mit Brokkoli 9,90 €
CHICKEN CURRY Hihnerbrustfilet in Currysofie 9,90 €
CHICKEN SAFRAN ' 9,90 €
Hiihnerfleisch mit Safran und Sahnesofle

CHICKEN SUBJI " Hiihnerbrustfilet mit Gemiise 9,90 €
CHICKEN SAAG Hihnerbrustfilet mit Spinat 9,90 €
CHICKEN CHAMPIGNON 9,90 €
Hiihnerfleisch mit Champignons in Currysofe

CHICKEN OKRA Hishnerbrustfilet mit indischen Bohnen, 9,90 €
Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in Currysofie

CHICKEN SPEZIAL ‘" 9,90 €
Hishnerbrustfilet mit Mandeln und pikantem Gemiise in Sahnesofle
CHICKEN CHEESE ' 9,90 €
Hishnerbrustfilet mit Rahmkdse in Sahnesofie

CHICKEN PUDINA 9,90 €

Hiihnerbrustfilet mit Minze in Spezialsofie
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CHICKEN DAAL Hiihnerbrustfilet mit Linsen in Currysofle 9,90 €

CHICKEN MANGO ' 9,90 €

Hiihnerbrustfilet mit Mango in Cremesofie

CHICKEN CHILY ' Hishnerbrustfilet mit Soja-Chili-Sofle 9,90 €

CHICKEN JAHNGIRI Hihnerbrustfilet mit Kokos, 9,90 €

Ananas und Tomaten in Spezialsofie

CHICKEN CHOLE ' 9,90 €

Hiihnerbrustfilet mit Kichererbsen und Rahmsofie

CHICKEN KOKOS Hishnerbrustfilet mit Kokos-SpezialsoBe 9,90 €
Lamm-Spezialititen

MUTTON BROKKOLI 11,90 €

Lammfleisch mit Brokkoli in Currysofe

MUTTON SAAG Lammfleisch mit Spinat in Currysole 11,90 €

MUTTON CURRY Lammfleisch in pikanter Sofe 11,90 €

MUTTON SUBJI 11,90 €

Lammfleisch in pikanter Sofie, mit verschiedenem Gemiise

MUTTON CHAMPIGNON 11,90 €

Lammleisch mit Champignons in Currysofie

MUTTON CHEESE 11,90 €

Lammfleisch mit Rahmkse in Sahnesofie

MUTTON OKRA Lammfleisch mit indischen Bohnen, 11,90 €

Tomaten, Zwiebeln, und Ingwer in Currysofe
MUTTON PUDINA Lammfleisch mit Minze in Spezialsofie 11,90 €
MUTTON CHILY ' scharf Lammfleisch mit Sojo-Chili-SoBe 11,90 €

MUTTON SPEZIAL "' 11,90 €
Lammfleisch mit Mandeln und Gemiise in Sahnesofle

MUTTON DAAL Lammfleisch mit Linsen in Currysole 11,90 €
MUTTON JAHNGIRI 11,90 €

Lammfleisch mit Kokos, Ananas und Tomaten in SpezialsofBe

MUTTON ALOO 11,90 €

Lammleisch mit pikanten Kartoffeln in Currysofie

MUTTON MANGO 11,90 €

Lammfleisch mit exofischer Mango-Creme-Spezialsofie

MUTTON SAFRAN 11,90 €

Lammfleisch mit Safran und Sahne-Creme-Sofe

MUTTON CHOLE 11,90 €

Lammfleisch mit Kichererbsen in Currysofie

MUTTON KOKOS Lammfleisch mit Kokos-Spezialsofle 11,90 €
Kindergerichte

CHICKEN CHAMPIGNON 6,90 €

Hiihnerbrustfilet mit Champignons in CurrysoBe, dazu Reis

CHICKEN BROKKOLI 6,90 €

Hishnerbrustfilet mit Brokkoli in Currysofie, dazu Reis

CHICKEN CURRY Hithnerbrustfilet in Currysofe mit Reis 6,90 €
POMMES FRITES mit Maynonnaise "*° oder Ketchup 3,50 €
MALAI KOFTA ' 6,90 €

Gemiisehiillchen in Sahnesofie mit Kokos und Rosinen, dazu Reis

FISCH CREAM *" """ " Seelachsfilet mit Cashewniissen, 6,90 €
Mandeln und Rosinen in Sahnesofe, dazu Reis
PANIR MANGO ' 6,90 €

Indischer Rahmkdse lieblich zubereitet mit Mangosofe, dazu Reis
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CHICKEN NUGGETS Panierte Hahnchensticks 6,90 €
mit Pommes frites und Ketchup oder Mayonnaise

CHICKEN MANGO 6,90 €
Hiihnchenbrustfilet lieblich zubereitet mit Mangosofie, dazu Reis
GEMUSE-KOKOS 6,90 €

Gemischtes Gemiise mit Kokossofle, dazu Reis
PALAK PANIR ' Indischer Rahmkiise mit Spinat, dozu Reis 6,90 €

Tinfenfischgerichfe

KEKRA CURRY " Tintenfisch in Currysofie
KEKRA BROKKOLI "

Tintenfisch mit Kartoffeln und Brokkoli in Currysofie
KEKRA BINDALU " Tintenfisch mit Karfoffeln in Currysofle 8,90 €

8,90€
8,90€

KEKRA MUSHROOM " 8,90€
Tintenfisch mit Champignons in Currysofle

KEKRA DO PISTA" 8,90 €
Tintenfisch pikant, mit Erbsen, Tomaten und ZwiebelsoBie

KEKRA SPEZIAL **"" 8,90 €
Tintenfisch mit Mandeln und Gemiise in Sahnesofe

KEKRA SUBJI " 8,90 €
Tintenfisch mit verschiedenen Gemiise in Currysofe

KEKRA OKRA "Tintenfisch mit indischen Bohnen, 8,90€
Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in Currysofe

KEKRA KORMA """ 8,90 €

Tintenfisch in SpezialsoBe, mit Mandeln, Kokos und Rahmkiise
KEKRA PRAWN MUSHROOM " Tintenfisch und Scampi 13,40 €
mit Champignons in Currysofe

KEKRA PRAWN MASALA " 13,40 €

Tintenfisch & Scampi pikant in Paprika-Zwiebelsofle

KEKRA KOKOS " Tintenfisch mit Kokos-Spezialsofie 8,90 €
Spezialifdten des Hauses

SCAMPI CURRY ‘gebratene Garnelen in Currysofe 14,90 €

SCAMPI MUSHROOM ‘' 14,90 €

gebratene Garnelen mit Champignons in Spezial-Sahne-Currysofie
SCAMPI CREAM ‘' 14,90 €
gebratene Garnelen in pikanter Sahnesofe

SCAMPI MASALA ‘ gebratene Garnelen pikant zubereitet, 14,90 €
mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

SCAMPI KORMA “*"' gebratene Garnelen in Spezialsofle 14,90 €
mit Mandeln, Kokos und Rahmkiise

BUTTER CHICKEN ' 10,90 €
Hishnerbrustfilet zubereitet mit Butter in Spezial-Curry-Sahnesofie
BUTTER MUTTON 10,90 €

Lammfleisch zubereitet mit Butter in Spezial-Curry-Sahnesofie

CHICKEN KORMA ‘"' Hishnerbrustfilet in Spezialsole 10,90 €
mit Mandeln, Kokos und Rahmkise

CHICKEN MASALA Hishnerbrustfilet pikant zubereitet 10,90 €
mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

CHICKEN DO PIAZ ‘ Hihnerbrustfilet mit Tomatenund 10,90 €
Lwiebeln in pikanter Curry-Sofe

KASHMIRI CHICKEN **"' Hishnerbrustfilet mit 10,90 €

exotischen Friichten, Mandeln, Rosinen und Kokos in Sahnesofle
MUTTON KORMA """ 14,90 €
Lammfleisch, Rahmkiise, Mandeln und Rosinen in Sahnesofie



Bembay Platte
Vorspeise: Mandelcremesuppe
Hauptginge:  Chicken Spezial, Mutton Tikka, Fisch Curry
Dessert: Dessert
310 fir 2 Personen 34,90 €
311 fiir 4 Personen 60,00 €

Vegetarische Platte
Vorspeise: Gemiisesuppe
Hauptgiange:  Tinda Masala, Palak Panir, Gemiise-Kokos,
Salat und verschiedene Soflen
Dessert: Dessert
315 fir 2 Personen 31,90 €
316 fiir 3 Personen 41,90 €
317 fiir 4 Personen 50,00 €

COA Platte
Vorspeise: Chicken Soup
Hauptgidnge:  Tandoori Chicken, Mutton Juckni,

Chicken Korma

mit Reis, Fladenbrot (Bhatura) und Salat
Dessert: Dessert
320 fir 2 Personen 3490 €
311 fir 4 Personen 60,00 €

Madras-Platte (scharf)

Vorspeise: Sauer-Scharf-Suppe
Hauptgidnge:  Mutton Masala, Mixed Vegetable,

Chicken Madras

mit Reis, Bhatura-Brot und Salat

und verschiedenen So3en
Dessert: Dessert
320 fiir 2 Personen 34,90 €
311 fiir 4 Personen 60,00 €
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MUTTON MADRAS - Lammfleisch zubereitet 12,90 €
mit Kokosmilch nach Madras-Art

GEMUSE MADRAS 11,90 €
Verschiedene Gemisesorten zubereitet mit Kokosmilch

SCAMPI VINDALOO - gebratene Garnelen 14,90 €
mit Kokos und Kartoffeln nach siidindischer Art

SCAMPI MADRAS - gebratene Garnelen 14,90 €
in Kokosmilch-Spezialsofie nach Madras-Art

FISCH MADRAS - Seclachsfilet in Kokos-Spezialsofie 11,90 €
nach Madras-Art

KEKRA MADRAS - Tintenfisch in Kokos-Spezialsofie 14,90 €
nach Madras-Art

SCAMPI KOKOS - gebratene Garnelen in 14,90 €

Kokos-SpezialsoBe

Die besonderen Empfehlungen des Chefkochs
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CHICKEN MASOORI * mitfelscharf 11,90 €
Hiihnerbrustfilet zubereitet mit Kokosmilch und

frischem Ingwer in Sahnesofie

ENTE GOA © mitfelscharf 14,90 €

Entenbrustfilet zubereitet nach GOA-Art, mit verschiedenem Gemiise in
Knoblauch-Ingwer-ChilisoBe

MUTTON GOA ' mitfelscharf 14,90 €
Lammfilet zubereitet nach GOA-Art, mit verschiedenem Gemiise

in Knoblauch-Ingwer-ChilisoBe

CHICKEN GOA ' mittelscharf 13,90 €
Hishnerbrustfilet zubereitet nach GOA-Art,

mit verschiedenem Gemiise in Knoblauch-Ingwer-Chilisofle

ENTE MALAI Entenbrustfilet zubereitet

in Mandel-Chashew-Sahnesofie 1490 €
MUTTON MALAI 14,90 €
Lammlfilet zubereitet in Mandel-Chashew-Sahnesofie

CHICKEN MALAI 13,90 €
Hiihnerbrustfilet zubereitet in Mandel-Chashew-Sahnesofie

GEMUSE MALAI 13,90 €
frisches Gemiise zubereitet in Mandel-Chashew-Sahnesofle
ENTE-SCAMPI-GRILL-TIKKA 15,90 €

Grofigarnelen und Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln und
indischen Gewiirzen gegrillt und heif in guBeiserner Pfanne serviert

ENTE-MANGO SPEZIAL 15,90 €
Entenbrustfilet zubereitet in Spezial-Mangosofie
FISCH-MANGO-SPEZIAL 15,90 €
Seelachsfilet zubereitet in Spezial-Mangosofie
MUTTON-MANGO-SPEZIAL 14,90 €
Lammilet zubereitet in Spezial-Mangosofie
CHICKEN-MANGO-SPEZIAL 13,90 €
Hishnerbrustfilet zubereitet in Spezial-Mangosofie
Alkoholfreie Getrinke
Mineralwasser F.0,75 5,50€
Mineralwasser medium oder siill F.025 3,50€
Bionade - Kriuter F.0331 3,50€
Bionade - Holunder F.0331 3,50€
MALZTRUNK ' F.0331 3,50€
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MUTTON JUCKNI *"
Lammfleisch mit Mandeln, pikant mit Safran-Joghurtsofe
MUTTON MASALA

14,90 €

14,90 €

Lammfleisch pikant zubereitet mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

MUTTON DO PIAZ '

Lammfleisch mit Tomaten und Zwiebeln in Currysofie
MUTTON KASHMIRI **"' Lammfleisch mit exotischen
Friichten, Mandeln, Rosinen und Kokos in Sahnesofie
GEMUSE SAFRAN '

gemischtes Gemiise mit Safran und Sahnesofle
CHICKEN BHUNA ' pikai Hiihnchenbrustfilet gegrillt
mit frischen Tomaten und gerdsteten Zwiebeln
MUTTON BHUNA ' pikavit Lammfleisch gegrillt

mit Tomaten und Zwiebeln

CHICKEN MUGLHI*""

Hiihnchenbrustfilet mit CashewnuB-Sofie

MUTTON MUGLHI """

Lammfleisch mit Mandeln in Cashewnuf-Sofe

Entenspezialitdten

ENTE MANGO

Entenbrustfilet in exofischer Mango-Creme-Spezialsofie
ENTE NAWABI Entenbrustfilet mit exotischen Friichten
ENTE KORMA Entenbrustfilet in Spezialsofie

mit Mandeln, Kase, und Kokosflocken

ENTE MADRAS <cli- scharf Entenbrustfilet

KokosnuB, nach siidindischer Art

ENTE JHALFEREZI chr scharf

Entenbrustfilet mit frischem Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch
und Paprika in Spezialsofie

ENTE TIKKA Entenbrustfilet

mit frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ingwer
ENTE KHOMBI

Entenbrustfilet mit frischen Champignons in Spezialsofie
ENTE BROKKOLI

Entenbrustfilet mit Brokkoli in Spezialsofe

ENTE TIKKA HONIG gegrilltes Entenbrustfilet

in SpezialsoBe mit Honig, frischen Tomaten, Paprika,
Lwiebeln und Ingwer

ENTE KOKOS Entenbrustfilet mit Kokos-Spezialsofie
ENTE BANANA Entenbrustfilet mit frischen Bananen und
Rahmkse in Currysofie

Fischspezialititen

FISCH CURRY Seelachsfilet in pikanter Sofe

FISCH CREAM Seelachsfilet mit Cashewniissen,
Mandeln und Rosinen in Sahnesofle

FISCH DO PIAZ Seelachsfilet mit Tomaten und Zwiebeln
in pikanter Currysofie

FISCH MASALA Seelachsfilet pikant zubereitet,

mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer

FISCH MANGO Seclachsfilet in exofischer
Mango-Creme-Spezialsofie

14,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €

1490 €

12,90 €

12,90 €
12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €
12,90 €

1290 €
12,90 €

12,90 €
12,90 €

12,90 €

285

286

287

288
289

250

251

252

253

254

255

256

257

258

259

290

91

292

293

294

295

FISCH KORMA Seelachsfilet in Spezialsofie, mit Mandeln, 12,90 €
Rahmkiise und Kokosflocken

FISCH CHAMPIGNON Seelachsfilet mit 12,90 €
frischen Champignons in Currysofe,
FISCH BROKKOLI Seelachsfilet mit Brokkoli 12,90 €
in Spezialsofie
FISCH KOKOS Seelachsfilet mit Kokos-Spezialsofie 12,90 €
FISCH BANANA Seelachsfilet mit frischen Bananen und 12,90 €
Rahmkdse in Currysofie

Grillspezialiteiten
CHICKEN TANDOORI ' gegrillies Hiihnchenfleisch, 11,90 €
24 Stunden in Safran-Joghurt-SoBe mit
21 verschiedenen Gewiirzen mariniert
CHICKEN TIKKA 12,90 €
Hiihnerbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln und indischen
Gewiirzen gegrillt und heif in guBeiserner Pfanne serviert
MUTTON TIKKA 13,90 €
Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln und indischen
Gewiirzen gegrillt und heil in guBeiserner Pfanne serviert
GRILLPLATTE 3 verschiedene Fleischgerichfe 14,50 €
Chicken Tandoori, Lammfleisch und Hiihnerbrustfilet gegrillt
FISCH TIKKA '’ 13,90 €
Seelachsfilet mit Paprika, Zwiebeln und indischen Gewiirzen
gegrillt und heif in GuBeiserner Pfanne serviert
KEKRA TIKKA "Tintenfisch mit Paprika, Zwiehelnund 12,90 €

indischen Gewirzen gegrillt und heifl in GuBeiserner Pfanne serviert
VEGETARISCH TIKKA ' 12,90 €
Indischer Rahmkdse mit Blumenkohl, Zucchini, Paprika und Zwiebeln
pikant zubereitet, gegrillt und heif} in GuBeiserner Pfanne serviert
PANIR TIKKA 11,90 €
Indischer Rahmkdse mit Paprika, Zwiebeln und

indischen Gewiirzen gegrillt und heiff in GuBeiserner Pfanne serviert

BIRBAL CHOOZA KEBAB ' 12,90 €
Hiihnchenbrustfilet mariniert in Kase-Sahne-Sofe,

gegrillt mit Paprika, Knoblauch und Pfeffer

SCAMPI TIKKA ¢ 15,90 €

Scampi mit Paprika, Zwiebeln und indischen Gewiirzen
gegrillt und heif in GuBeiserner Pfanne serviert

Siidindische Spezialitdfen (scharf)

CHICKEN MADRAS 11,90 €
Hishnerfleisch zubereitet mit Kokosmilch nach Madras-Art

CHICKEN VINDALOO 11,90 €
Hishnerfleisch zubereitet mit Kokosmilch und Kartoffeln

CHICKEN JHALFEREZI Hiihnerfleisch mit Paprika, 11,90 €

Zwieheln, Knoblauch und Ingwer in Spezialsofie
LAMM JHALFEREZI Lommfleisch mit Paprika, Zwiebeln, 11,90 €
Knoblauch und Ingwer in Spezialsofle

MUTTON VINDALOO 11,90 €
Lammfleisch zubereitet mit Kokosmilch und Kartoffeln
MUTTON HYDRABADI Lommfleisch gebraten 11,90 €

mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Friichten und Kokosraspel



386
389
392
3%
395
396
402
404

397
398
399
400
406
407
408
409
410
411
412
413
414
415
416

420
422
424

0,3l

Coca Cola "’ / Light " 2,50 € 387
Fanta 2,50 € 390
Sprite ’ 2,50 € 393
Bitter Lemon *’ 2,50 € 379
Tonic Water '’ 2,50 € 378
Ginger Ale' 2,50 € 377
FaBbrause ' 2,50 € 376
Spezi '’ 2,50 € 405
Siifte & Neklare
Orangensaft 0,3l
Grapefruitsaft 0,3l
Apfelsaft 03l
Ananassaft 0,3l
Bananen-Nektar 0,3l
Kirsch-Nektar 0,3l
Apfelschorle 04l
Mangosafischorle 04l
Lycheesaftschorle 0,41
Guavesaftschorle 04l
Ananassaftschorle 04l
Kirschsaftschorle 04l
Grapefruitsaftschorle 04l
Orangensaftschorle ' 0,4
Kiba (Kirsch-/Bananensaft) 04l
Indische Fruchfzaftyetrinke
0,3l
MANGO ° 2,90 € an
LYCHEE *° 2,90 € 423
GUAVE “* 2,90 € 425

04l
290€
290€
2,90 €
2,90 €
290€
2,90 €
2,90 €
290€

2,90 €
290€
2,90 €
290€
2,90 €
2,90 €
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

04l
3,50 €
3,50 €
3,50 €

Brote und Beilagen

331 PAPADAM knuspriges Brot aus Linsenteig, gewiirzt, 2 Stiick 1,50 €
332 BHATURA frittiertes Fladenbrot 2,30 €
333  MIXED PICKLES eingelegte Mangostiickchen mit Zitronen 2,00 €

und verschiedenen Gewiirzen, in Ol
334 MANGO CHUTNEY Mangofruchisofie 2,50 €
335 PURI frittiertes Vollkornbrot 2,30€
336 CHAPATI Vollkornbrot 2,50€
337 NAAN Brot aus Weizenmehl 2,30 €
338 NAAN Brof aus Weizenmehl mit Knoblauch 2,50 €
339 RAITA 3,40 €

Gewiirzte Dickmilch mit Kumin und Kichererbsenbillchen
340 REIS EXTRA 2,50 €

Dessert & Eis

358 ORIGINAL INDISCHES EIS je Gefifiportion 4,50 €

Taste of India

in feinen indischen Keramik-Gefdfien

(zum mitnehmen) e’ . :

lastelofjindia” g

© KOKOS-EIS ». Original Indisches Eis

o MANGO-EIS ” ndian M""m

o LITCHI-EIS 753 )

© VANILLE-NUSS-EIS L

o KUFLI-EIS
Indische
Joghurfgetrdnke

03l 04
360 LASSI ' salzig 2,90 € 791 3,90€
361 LASSI ' siB 2,90 € 793 3,90€
362 MANGO-LASSI ' 2,90 € 795 3,90€
363 LYCHEE-LASSI ' 2,90 € 797 3,90€
365 KOKOS-LASSI ' 2,90 € 801 3,90€
366 BANANEN-LASSI' 2,90 € 803 3,90€
367 ERDBEER-LASSI ‘suisonal 2,90 € 805 3,90€
Milch-Shakes
0,3l 0,4l

370 MANGO-SHAKE ' 2,50 € 213 4,00€
371  LYCHEE-SHAKE 2,50 € 214 4,00€
373 KOKOS-SHAKE ' 2,50 € 216 4,00€
374 BANANEN-SHAKE 2,50 € 217 4,00€
375 ERDBEER-SHAKE ‘soisonal 2,50 € 218 4,00€



a75
476
477
478

479
480
481
482
485

465
466
467
468
924

490
491
492

496
497
498
499
500

505
506
507
509

520
521
522
523
524
525
526

Longdrinks

Campari 'Soda oder Orange 0,2 490€
Bacardi Cola '* oder Orange 0,2l 4,90 €
Gin Tonic ’ oder mit Bitter Lemon >’ 02| 4,90 €
Cuba Libre 0,2l 4,50 €

Havanna Club 3 Jahre mit Coca-Cola, Limetten, Eiswiirfel

Indischer Rum '/ Whisky '/ Wodka mit Cola * 0,21 4,50 €
Weinbrand Cola 0,21 4,50 €
Wodka Lemon * oder Orange 0,2l 4,50 €
Havanna Rum Cola ' oder Lemon ** 0,2| 4,50 €
APEROL SPRITZ "' 02 4,90 €
Weinbrinde & Cognac
Chantrée 2d 350€
Bols Weinbrand 2d 3,50€
Oshorne Veterano 2d 350€
Vecchia Romagna 2d 3,50€
Remy Martin ¢ 2 3,50€
Whisky “ s
Jim Beam 2d 350€
Johnnie Walker ' 2d 3,50€
Jack Daniels ' 2d 3,50€
Magenbitter
Fernet Branca 2d 3,50€
Fernet Menta ' 2d 3,50€
Underberg 2d 3,50€
Jagermeister 2d 3,50€
Ramazzotti 2d 3,50€
Likére
Mangolikeér indischer Likor 2d 3,50€
Sambucca 2d 3,50€
Amaretto 2d 3,50€
Cointreau 2d 350€
Sonslige Spirituosen
Wodka Gorbatschow 2d 3,50€
Kirschwasser 2d 3,50€
Tequila 2d 3,50€
First Bismarck 2d 3,50€
Old Monk indischer Rum 2d 3,50€
Malteser 2d 3,50€
Weizenkorn 2d 3,50€

430
431
432
434
435
436
437

438

439
442
440
a41
443

444
429

891
892
893
894
895
896
897
898

455
456
457
458
459
461
464

Warme Qetrinke

Yogi-Tee

Yogi-Tee mit Honig

Kaffee

Cappuccino

Glas heiBe Milch mit Honig

Latte Macchiato

GOA-KAFFEE

Kaffee mit indischen Rum und Sahnehaube *
GOA-Schokolade

heifle Schokolade mit indischen Rum und Sahnehaube *

Espresso

Doppelter Espresso
Milchkaffee

HeiBe Schokolade

Tee (Griiner Tee, Schwarzer Tee,

Glas
Glas
Glas
Tasse
Glas
Glas
Tasse

Tasse

Tasse
Tasse
Tasse
Glas
Glas

2,30€
2,50€
2,50€
3,50€
3,00€
4,90 €
4,90€

4,20 €

2,50€
4,00 €
4,00€
4,00€
2,00€

Pfefferminztee, Kriiutertee, Kamillentee, Yasmintee, Ingwertee)

Ingwertee mit frischem Ingwer und Minze

Glas

Ingwertee mit frischem Ingwer und Honig  Glas

Biere vom Fafl

Bithurger/Wernesgriner
Bithurger/Wernesgriner
Benediktiner Weisshier
Benediktiner Weisshier
Yogi-Bier indisches Bier
Yogi-Bier indisches Bier
Alster oder Radler
Alster oder Radler

Flaschenbiere

Beck ‘s Bier

Kristallweizen

Benediktiner Alkoholfrei oder Dunkel
King Fischer indisches Bier
Bithurger Alkoholfrei

Budweiser

Kostritzer Schwarzhier

04l
0,5l
04l
0,5l
04l
0,5l
04l
0,5l

0,5l
0,5l
0,5l

0,33l
0,33l

0,5l
0,5l

2,90 €
290€

290€
3,50€
290€
3,90€
2,90€
3,50€
290€
3,50€

3,50€
3,50€
3,50€
2,90 €
2,50€
3,50€
3,50€



595

596

597

598

599

530

531

532
533
534
535

537
538
539
540
541
542
543

Fiir Sie mitbesonderer Empfehlung

Original Winzerweine aus Osterreich

WEISSWEINE

GRUNER VELTINER ,Wiener Heuriger” 0,2 |
Landwein, Weingut Viktor Kattinger, Wien
trocken, rassig, siiffig

MULLER THURGAU 0,21
Landwein, WG Koch, Grossweikersdorf
halbtrocken, blumig, elegant

ROSEWEIN

Wiener ROSE ZWEIGELT 0,21
Landwein, Weingut Viktor Kattinger, Wien
trocken, leicht, frisch und fruchtig am Gaumen
ROTWEINE

ZWEIGELT WIEN 021

Landwein, Weingut Viktor Kattinger, Wien
trocken, mild, samtig, mittelschwer

BLAUER PORTUGIESER ,Waldandacht*0,2 |

Quilititswein, WG Buchmayer, Pillersdorf
halbtrocken, weich, ausgewogen

Offene Weine

Indischer Landwein’ 0,21
weif} oder rot - frocken

Franzésischer Landwein’ 0,21
weif} oder rot - frocken

Lambrusco ’ Rotwein - lieblich 0,21
Dornfelder ° Rotwein - lieblich 0,21
Soave Doc ’ ltalien - trocken 0,21
Dornfelder’ 0,21
Rotwein - trocken oder halbtrocken

Rose d’ Anjou ’ Frankreich - trocken 0,21
Chianti ° trocken 0,21
Mosel ° lieblich, halbirocken 0,21
Riesling ’ irocken oder halbtrocken 021
Beavujolais ’ frocken 0,21
WeiBwein ° oder Rotweinschorle® 0,21

Alle offenen Weine erhalten
Sie auch in einer Karaffe

051

4,50 €

4,50€

4,50 €

4,50€

4,50 €

4,90 €

4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

7,90<€

Flaschenweine

550 Beaujolais’ F.0751  13,90€
551 Htalienischer’ F.0751  13,90€

oder Franzosischer Wein ° weif} oder rot
552 Rose d’ Anjou’ Frankreich F.0751  13,90€
553 Indischer Wein’ weif oderrot ~ F.0O75]  13,90€
554 Dornfelder’

Rotwein - trocken oder halbtrocken ~ F.0,751 13,90 €

SekT oder Champagner

560 Piccolo’ Fl.0,251 4,90 €
561 Prosecco’ Glas 0,2 | 3,50 €
562 Prosecco’ F.071  12,90€
563 Hausmarke'’ F.o71  12,90€
564 Asti Cinzano ’ Frankreich F.o71  12,90€
565 M & M Extra’ F.071 12,90 €
566 Champagner’ Hausmarke F.o71 2550€

Alle 2 Wochen
Grosses Indisches Buffet
von 12 bis 20 Uhr

L E | -

pro Person ‘!\‘ﬂﬂd | VT

| vegetarische
/" «Gerichte

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!

A1 Weizen, A.2 Roggen, A.3 Gerste, B Fisch, C Krebstiere, D Schwefeloxide und Sulfite,
F Milch und Laktose, H.1 Mandel, H.4 Cashewniisse, | Eier, K Senf, L Soja, M Weichtiere
Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus
hergestelle Erzeugnisse als Zutat im Endproduki enthalten sind.

Trotz sorgfiiltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

1 mit Farbstoff, 2 koffeinhaltig, 3 chininhaltig, 5 mit Antioxidationsmittel, 6 mit SiiBungsmittel(n),
13 enthiilt eine Phenylalaninquelle
Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrfimer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen dhnlich!



